[image: image1.jpg]g’astronomyessentlalsLm





Διοργανωτής : Gastronomy Essentials Ltd. 
ΑΙΤΗΣΗ ΣΥΜΜΕΤΟΧΗΣ

ΠΡΟΓΡΑΜΜΑΤΩΝ ΕΚΠΑΙΔΕΥΣΗΣ
	Στοιχεία Εταιρίας

	Όνομα Εταιρίας



	Δ/νση


	Πόλη – Τ.Κ



	Α.Φ.Μ.

	Δ.Ο.Υ

	Τηλέφωνο


	E-mail



	Επάγγελμα




	Πληροφορίες Εκπαιδευόμενου

	Όνομα
	Επίθετο



	Ημερομηνία Γέννησης
	Θέση στην εταιρία



	Επικοινωνία (κινητό – e-mail)




	Επιλέξτε σε ποιο σεμινάριο θα συμμετέχετε

	 4 – 6  Μαρτίου 2014 – 3 ήμερο Πρόγραμμα 
18 ώρες εκπαίδευση
«ASIAN BUFFET FOR LUXURY & RESORT HOTELS»  
Εισηγητής: Thailand Chef Boonchuay Panprapa 
«The MΕT HOTEL» – 26ης Οκτωβρίου 48, Θεσσαλονίκη
Κόστος : €350
	 FORMCHECKBOX 


	18 - 19 Μαρτίου 2014–2 ήμερο Πρόγραμμα-14 ώρες εκπαίδευση

«Μοντέρνες Τεχνικές Ζαχαροπλαστικής & Αρτοζαχαροπλαστικής για Μαζική Παραγωγή»
Εισηγητής: Ισπανός Pastry Chef Jordi Puigvert
Εγκαταστάσεις ΧΕΝΕΧ-Αυλώνα Αττικής (θα υπάρχει λεωφορείο για τους Συμμετέχοντες που θα ξεκινάει από το Σύνταγμα)
Κόστος : €550
	 FORMCHECKBOX 



	1 - 3 Απριλίου 2014 – 3 ήμερο Πρόγραμμα

18 ώρες εκπαίδευση

«ΤΕΧΝΙΚΕΣ SOUS-VIDE (Θερμοκρασίες και Χρόνοι  

   Ψησίματος)»
Εισηγητής: Executive Chef Γιώργος Στυλιανουδάκης 
Εγκαταστάσεις UNILEVER HELLAS – Λεωφ. Κύμης & Σενέκα - Κηφισιά
Κόστος : €350
	 FORMCHECKBOX 

 

	ΣΤΟΙΧΕΙΑ ΤΡΑΠΕΖΙΚΟΥ ΛΟΓ/ΣΜΟΥ ΓΙΑ ΕΠΙΧΕΙΡΗΣΕΙΣ

	Bank of Cyprus
	Gastronomy Essentials Ltd.

Account No:  0155 – 01 – 158922

	IBAN:   CY87002001550000000115892200

	SWIFT CODE:   BCYPCY2N

	ΣΤΟΙΧΕΙΑ ΤΡΑΠΕΖΙΚΟΥ ΛΟΓ/ΣΜΟΥ ΓΙΑ ΙΔΙΩΤΕΣ

	ALPHA BANK

377-002101-041433 

IBAN : GR25 0140 3770 3770 0210 1041 433
	ΧΑΡΑΛΑΜΠΙΔΗΣ ΧΑΡΑΛΑΜΠΟΣ

	Ημερομηνία Αίτησης   
…… /…… /2014
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